FABIOLAS LIEBLINGSPLATZCHEN
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Faviola, T aria Chanted. Asubi im TTarketing, HU

Zutaten fiir Schokoladenbutterpliatzchen:
150 Gramm Butter

100 Gramm Zucker (¥ Tasse)

1B

250 Gramm Mehl

Teeldffel Vanilleextrakt

Eine Handvoll Schokoladenstlckchen

So macht man die Schokoladenbutterplatzchen:

Weiche Butter in eine Schissel geben und mit dem Zucker
schlagen. Dann das Ei und den Vanilleextrakt hinzuftgen.

Tipp: Wenn Sie keinen Vanilleextrakt fur den
Schokoladenbutterplatzchenteig haben, kdnnen Sie auch etwas
Vanille von der Schote abreiben.

Weiterhin gut mischen und nach und nach das Mehl hinzufligen.
Das Ergebnis sollte ein Teig wie auf dem Bild sein, der nicht an
den Handen klebt und weich ist. Den Teig zu einer Kugel formen.
Nachdem Sie die Form gemacht haben, wickeln Sie sie in
Frischhaltefolie und lassen sie etwa eine Stunde im Kuhlschrank
ruhen.

Den Teig ausrollen, bis er etwa einen halben Zentimeter dick ist.
Hier konnen Sie die Schokoladenstuckchen hinzuftugen, indem Sie
sie mit dem Nudelholz leicht in den Teig driucken. Stechen Sie die
Platzchen aus.

Tipp: Wenn Sie keine Platzchenform haben, kbnnen Sie sie auch
mit einem Loffel platzieren oder mit den Handen formen.
SchlieBlich den Ofen auf 180 °C vorheizen und die Platzchen
vorsichtig auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen.
Backen Sie die Platzchen etwa 10 bis 15 Minuten oder bis sie
goldbraun sind.



